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Note Primeurs: 90-91/100 
Polished and refined, with succulent dark and blue fruit in the center-palate. It’s medium-
bodied with fine-grained tannins and a smooth, silky finish. Hint of orange peel at the end. 
James Suckling 22 april 2024 

 
 

 

 Note Primeurs: 90-92/100 
A blend of 45% Cabernet Sauvignon, 40% Merlot and 15% Petit 
Verdot, the 2023 Fleur la Mothe exhibits aromas of dark wild berries, 
spices, flowers and cassis, followed by a moderately weighted, 
elegant and round palate with a 􀀁eshy core of fruit with velvety tannins. This is an 
enjoyable wine. 
Yohan Castaing 19 april 2024 

 
 

 

 Note Primeurs: 91/100 
Dark ruby, opaque core, purple reflections, delicate edge brightening. Ripe dark 
cherry, delicate hints of plum, subtle notes of oak and nougat. Medium body, red 
berries, fresh wild berries, delicate tannins, mineral-salty nuances on the finish. 
Peter Moser April 2024 
 
 
 

Note Primeurs: 91-92/100 
 
 
 
 
 
 
 
Note Primeurs: 90/100 
Dark purple colour with violet hue. Elegant nose with ripe blackcurrants, 
blackberries and hints of blackcurrant spurs. On the palate fine tannins, elegant 
fruit, subtle toasting and very good length. Very appealing.  

 
 

 
 
Note Primeurs: 88-90/100 
The 2023 Fleur la Mothe offers a mixture of finely delineated blue and black fruit on 
the nose, even if it misses the complexity I found in the 2022. The palate is medium-
bodied with svelte tannins and fine acidity. Just a touch of dark chocolate permeates 
the black fruit. There’s mote depth on the finish than some of its peers. Pretty. 
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Note Primeurs: 91/100 
A consistently impressive value property in the Médoc, showing blackberry and 
cassis fruit, cocoa bean, liquorice, mint leaf, espresso, with a sappy tannic frame, lift 
through the finish, acidity a little spiky but overall good sense of energy and vivid 
violet reflections to the colour that suggests a good ph. 25% new oak for ageing, with 
the rest in barrels of one year. 13.5ha. Cru Bourgeois Supérieur in the last ranking, is 
likely to be maintained at the new version end 2024 or early 2025 
 
 
Note Primeurs: 94/100 
45/40/15 blend of Cabernet Sauvignon/Merlot/Petit Verdot. Aromas of chalk, 
boysenberries and coffee. Layered flavors of brownies and blueberries mid palate, 
red cherries on finish. Well structured and fluffy light tannins. Juicy and welcoming 
acidity. Festive! 
Tom Mullen april 2024 

 
 
 
Note Primeurs: 93-94/100 
Voilà maintenant quinze ans que cinq oenologues consultants de la presqu’île du 
Médoc se sont regroupés pour produire un vin moderne – au bon sens du terme-, en 
établissant patiemment un profil qui devient une des références au sein de 
l’appellation. D’année en année, le vin garde son style élégant, souple, très 
aromatiques, sur un fruit juteux. Ce 2023 n’y échappe pas. Un vin cohérent avec le 
fruit rouge en fil conducteur. Attaque fraiche, mentholée. Beaucoup de souplesse et 
des tanins finement granuleux. Joue parfaitement la carte de la buvabilité sans céder 
sur le fond. Irréstiblement charmeur. 
 
 
 
Note Primeurs: 15/20 
Nez floral, pivoine, bouche vive, tendue, fraiche, nerveuse, bon équilibre. 
Jacques Dupont et Olivier Bompas avril 2024 

 

 

 

Note Primeurs: 90-91/100 

Si le lead du bouquet est laissé au caractère boisé, le côté fruité peut se targuer de 
son aptitude à tenir la comparaison et même à, finalement, prendre le dessus. Friand, 
le vin affiche d’emblée une certaine largeur en attaque. Il peut compter sur l’appui 
de ses tannins, compacts, qui sont de pair avec la tension conférée par la structure 
acide avec, à la clé, une touche de salinité et la fraîcheur qui y est liée. Un vin sapide, 
salivant qui doit encore gagner en dimension, mais les perspectives affichées sont 
réjouissantes.  2027-2040  
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Note Primeurs: 88-90/100 

A rather convincing nose to this 2023 Médoc barrel sample, with a core of blackberry 
fruit, dark chocolate and toast. And this translates onto a palate which shows a 
modest but rather harmonious texture, with a touch more substance and conviction 
than many of its Médoc peers, supporting a core of dark blackberry, toast and dark 
chocolate. This is a smart effort from the Oenoconseil team and this is certainly worth 
revisiting after the élevage 

 

 


